RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 31/03/2025 AU 04/04/2025

COLLEGE S.14

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
31/03/2025 01/04/2025 02/04/2025 03/04/2025 04/04/2025
Oeuf dur mayonnaise Mixte de crudités Salade multifeuille Radisbeurre
Entrée A .
Salade verte Crépejambon* emmental Demi pamplemousse Rosette*
LASAGNE BOLOGNAISEAiguillette de poulet sauce Boulettes végétales BIO Beaufilet de colin fagon
Plat Pané blé emmental et au bleu sauce tomate Nigoise
épinards
Haché de cabillaud ala Sauce carbonar a* Roti dedindeala
catalane napolitaine
Macaronis Chou-fleur en gratin
S Carottes Salsifispersillés
Pag Haricots beurre Riz
Fromage blanc Tommeblancheala Yaourt naturefermier Petit suisse nature
L aitage coupe Désiris
9 Munster ala coupe AOP Bleu douceur
Yaourt brasseé aux fruits Saint-Paulin ala coupe
Pommebio Liégeois vanille Mar melade de pommes Génoise aux myrtilles
D i BI1O aux fruitsrouges (ceufsBIO)
e Kiwi Cremedessert chocolat
Tarte pépites chocolat Ananasfrais
Gauffreliégeoise Poire

* = Plat avec du porc
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