RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

COLLEGE S.13

MENUS DU 24/03/2025 AU 28/03/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24/03/2025 25/03/2025 26/03/2025 27/03/2025 28/03/2025
Taboulé a base de semoule Salade coledlaw Salade bretonne Salade d'endivesala
Entrée BIO parmentiére
Surimi mayonnaise Friand ala viande*
Salade verte batavia Roulade devolaille
HACHIS PARMENTIER Chipolatas* Emincé végétal BIO sauce| Tranche de colin fagon
Boulettes de butter nut créme paprika fish & chips
Plat . .
lentilles corail & fromage Tarte au fromage
Blanquette de volaille Sauté de porc* fagon
colombo
LentillesBIO LOCAL Riz Haricot vert al'anglaise
Accompagnement Jardiniére delégumes
Julienne de légumes Champignons persillés Semoule
Petit nova aromatisé Coulommiersalacoupe Yaourt ETREZ nature
. sucréau lait entier Emmental ala coupe
Laitage s )
Carréligueil ala coupe Yaourt naturesucré
Edam ala coupe
Nappé au caramel Fraises
D i Crépedemi lunefourréau Géteau chocolat et poires
chocolat M ousse au chocolat Chou alavanille base oeufs BIO
Banane

* = Plat avec du porc
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