RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 30/09/2024 AU 04/10/2024

coggrgne s.40

us ont été

réalisés en collaboration

* = Plat avec du porc

avec une diététicienne.
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
Salade de haricot vert et Salade western Céerisrémoulade Salade multifeuille
Entrée oeufsdurs
Salade coleslaw Oeuf dur mayonnaise Cervelas*
Cremedefoie*
Chili con carne Cervelas chaud* Crozetsau jambon* (PC) Poisson meuniéere
FlEC Quenelle de brochet sce Acrasdemorue Croziflette aux épinards Nugget's de poulet
Nantua (PC)
RizBIO Petit pois Pur ée de carottes
Accompagnement Salsifispersillés
Poélée mexicaine Bléau beurre Pommesrosties
(h.rouge/
poivron/tomate/mais)
Emmental ala coupe Yaourt ETREZ nature Pont I'évéque AOP ala Petit suisse aux fruits
L aitage sucréau lait entier coupe
9 Petit suisse nature Saint-Paulin ala coupe
Buchette mélange a la Fromage blanc
coupe
Raisin blanc Abricots cuitsala geléede Banane BIO M oelleux pomme/cannelle
groseille aux oeufs BI1O
Dessert o
Kiwi Pomme
Liégeois au caramel Chou alavanille
Eclair au chocolat

Tarte pépites chocolat

Prune
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