
MENUS DU 02/06/2025 AU 06/06/2025
Ces menus ont été

réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
02/06/2025 03/06/2025 04/06/2025 05/06/2025 06/06/2025

Entrée

Macédoine de légumes

Sardines

Salade des rizières

Terrine de légumes

Salade verte BIO

Radis beurre

Pastèque

Crème de foie*

Plat
Haché saumon sce tomate

et basilic

Jambon grillé*

Poisson doré au beurre

Brandade provençale/pois
chiches(PC)

Hachis parmentier (PC)

Cordon bleu de volaille

Quenelle nature à la
forestière

Accompagnement

Torsades

Salsifis persillés

Carottes BIO

Flageolets

Epinards béchamel

Polenta crémeuse

Laitage

Petit suisse aromatisé

Mimolette

Coulommiers à la coupe

Yaourt nature

Saint Nectaire à la coupe
AOP

Yaourt fermier local

Fromage blanc

Camembert à la coupe

Dessert

Pêche plate

Eclair à la vanille

Crème onctueuse au
caramel

Abricot

Banane

Riz au lait

Gâteau à la noix de coco
base d'oeufs BIO

Pêche

* = Plat avec du porc

college lycee  s.23

cannelloni bolognaise




